DENOMINACIONES DE ORIGEN Y DE CALIDAD
EN EL SECTOR DEL ACEITE DE OLIVA
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ACEITE DE OLIVA MONTES DE TOLEDO

ACEITE DEL BAJO ARAGON

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La zona de
produccion amparada ocupa una
extension de 15.000 hectareas que se
distribuyen entre 77 municipios de las
provincias aragonesas de Teruel y

Zaragoza.

CARACTERISTICAS: Los aceites vir-
genes extras producidos en esta zona
se elaboran a partir de la variedad prin-
cipal Empeltre —en una proporcion minima del 80%-, a la que se afiaden
otras variedades como la Arbequina y la Royal. Los aceites resultantes
son de color amarillo con matices que oscilan entre el dorado y el oro
vigjo, de gusto frutado al principio de la campafa, con ligeros sabores
almendrados, sin amargor y tirando a dulce y ligeramente picante.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador se encuentran registradas
33 almazaras y 2 empresas envasadoras que producen y comercializan
una media anual de 400.000 kilos de aceite virgen extra con

Denominacion de Origen Aceite del Bajo Aragon.

CATALUNA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

LES GARRIGUES ACEITE DE TERRA ALTA *
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Y AGROALIMENTARIOS

ACEITE DE OLIVA VIRGEN

EXTREMADURA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

ACEITE MONTERRUBIO GATA-HURDES

MADRID

DENOMINACIONES DE CALIDAD
LABEL DE CALIDAD «ALIMENTOS DE MADRID»

ACEITE DE OLIVA VIRGEN DE MADRID

ACEITE DE OLIVA MONTES
DE TOLEDO

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: El &ambito
de produccion de aceite de oliva
virgen se extiende sobre una super-
ficie protegida de 28.500 hectéreas
de olivar, distribuidas entre 103
municipios localizados en las pro-

vincias de Toledo y Ciudad Real.

CARACTERISTICAS: Los aceites
virgenes protegidos por la Denominacion de Origen Aceite de Oliva
Montes de Toledo se elaboran exclusivamente con la variedad de aceitu-
na Cornicabra. El aceite virgen extra tiene un color que va desde el ama-
rillo dorado hasta el verde intenso, de sabor denso en boca, resulta afru-

tado y aromatico, y con regusto amargo y levemente picante.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador de la Denominacién de
Origen se encuentran registrados 33.000 oleicultores y 71 empresas
almazareras y envasadoras, que producen una media anual de 20 millo-
nes de kilos de aceite, de los que se comercializan 1 millén de kilos con

denominacién.

* Denominacidn provisional
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ACEITE MONTERRUBIO

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: El &mbito de pro-
duccion de aceite de oliva virgen de esta
Denominacion de Origen se extiende sobre
una amplia superficie de olivares distribui-
dos entre 16 términos municipales de la

provincia de Badajoz.

CARACTERISTICAS: Los aceites produci-
dos en esta Denominacion de Origen se

elaboran en un 90% como minimo con

aceitunas de las variedades Cornezuelo,
Picual o Jabato. Los aceites virgenes extra
obtenidos son de color entre amarillo y amarillo-verdoso, de gran esta-
bilidad, de sabor frutado, aromatico, almendrado y con sabor ligera-
mente amargo y picante.

DATOS BASICOS: Por haberse constituido recientemente, en el
Consejo Regulador no existen aun datos oficiales sobre el nimero de
almazaras, empresas y volumen de aceite de oliva virgen producido y

comercializado por la Denominacion de Origen.

BAENA

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-
duccion abarca una superficie de 45.000
hectareas de olivar, distribuidas entre 6

. municipios localizados al sur de la pro-

AEH A vincia de Coérdoba, con Baena como

Cansejo Rega principal centro oleicola.
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CARACTERISTICAS: Los aceites virge-
nes se elaboran basicamente a partir de la variedad de aceituna Picual
y, en menor medida, con Hojiblanca, Lechin, Chorrta y Pajarero, que les
imprimen un peculiar aroma y sabor frutado intenso, ligero, aimendrado
amargo, y un color de amarillo verdoso a verdoso dorado. Los aceites
resultan de gran finura y personalidad y con alto contenido en acido
linoléico.

DATOS BASICOS: Se encuentran inscritos 4.350 oleicultores, 18 alma-
zaras y 11 empresas envasadoras que producen una media anual de 25
a 30 millones de kilos de aceite, segun campanas. La comercializacién
media anual de aceite de oliva virgen extra es de 2,5 millones de kilos, de

los que se exporta el 10%.

GATA-HURDES

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: El 4m-

bito de produccién de aceite

de oliva virgen extra con

Denominaciéon  de  Origen

f x‘ Protegida se extiende sobre
una extension de 15.100 hec-

téreas de olivares distribuidos

hun.ﬁes entre 84 municipios de las

comarcas naturales de la

Sierra de Gata, Hurdes,

Tierras de Trasierra de Granadilla, Ambroz, Jerte y La Vera, en Caceres.

CARACTERISTICAS: Los aceites producidos se realizan exclusiva-
mente a partir de la variedad autéctona Manzanilla Cacerefia. Los acei-
tes virgenes extra obtenidos son de color amarillo-oro, ligeramente

picantes y poco amargos, con intensos frutados y gran estabilidad.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador se encuentran registradas
47 cooperativas, 12 almazaras y 6 empresas envasadoras. La produc-
cién media anual es de 260.000 kilos de aceite con Denominacion de

Origen.

LES GARRIGUES

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La Denomi-
nacién de Origen ampara una superficie
de produccion de 33.000 hectareas de
olivar distribuidas en 35 municipios de
las comarcas de Les Garrigues, El
Segria Sur y la zona sur de I'Urgell, al sur

de la provincia de Lleida.

CARACTERISTICAS: Los aceites vir-

genes protegidos se elaboran exclusi-

vamente a partir de la variedad de acei-
tuna Arbequina que les aporta su
caracter frutado, de oliva fresca, fragancias a almendras verdes, con
ligeros toques de manzana, sabor almendrado amargo, ligeramente

picante y con sabor dulce al final.

DATOS BASICOS: Se encuentran registradas 17 almazaras y 17
empresas envasadoras, que producen una media anual comprendida
entre 4 y 5 millones de kilos de aceite, segiin campanas. La comercia-
lizacién media anual de aceite de oliva virgen extra es de 2 millones de

kilos, que se venden en su practica totalidad en el mercado interior.

Diistribucion y Consumo 121 NOVIEMBRE - DICIEMBRE 2002

—




120-124 PAGINAS FICHAS 17/12/02 01:32 Pagina 122 $

MONTES DE GRANADA

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La Deno-
minacion de Origen protege una
superficie de 20.800 hectareas de
olivar, distribuidas entre casi 30

municipios de la provincia de

Granada.

CARACTERISTICAS: Los aceites
de oliva virgen extra amparados por la Denominacion de Origen se ela-
boran a partir de las variedades principales Picual, Lucio y Loaime, aun-
que también se utilizan complementarias como la Hojiblanca, Gordal de
Granada, Negrillo de Iznalloz y Escarabajuelo. Los aceites producidos

son de tipo frutado intenso y suave, con una acidez maxima de 1 grado.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador figuran inscritas 15 alma-
zaras y 15 industrias envasadoras que producen una media anual de
30 millones de kilos de aceite de oliva virgen, segun campanas. La
comercializacion con Denominacion de Origen se realiza en envases
de cristal, metdlicos o de ceramica y supera los 7,5 millones de kilos

anuales.

PRIEGO DE CORDOBA

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La zona pro-
tegida se extiende sobre una super-
ficie de casi 29.000 hectareas de oli-

var, distribuidas entre cuatro munici-

pios localizados en la comarca natu-
Prizao de Chatdeba ra) de Priego de Cérdoba, al sudes-

te de la provincia de Cérdoba.

CARACTERISTICAS: Los aceites virgenes se elaboran basicamente a
partir de las variedad de aceituna Picuda y, en menor proporcién, con
Hojiblanca y Picual. Se establecen tres tipos de aceites virgenes extras:
Tipo A (Picudo) de color amarillo, frutado, aromético, agradable y dulce;
Tipo B (Hojiblanco), de color amarillo dorado, frutado, fresco, agradable
y dulce; y Tipo C (19), amarillo verdoso, frutado, aromatico y ligeramen-
te amargo.

DATOS BASICOS: 16 almazaras y 6 empresas envasadoras producen
una media de 4 millones de kilos de aceite de oliva virgen extra por
campana. La comercializacion media anual supera los 1,7 millones de

kilos, de los que el 60% se destina a la exportacion.

SIERRA DE CAZORLA

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La zona de produc-

cion de aceite de oliva virgen abarca una

: superficie de 32.000 hectareas distribuidas
entre 9 municipios enclavados en el entor-
no del Parque Nacional de la Sierra de

f Cazorla, en la provincia andaluza de Jaén.
f

‘ , CARACTERISTICAS: Los aceites de oliva
¥ virgen extra amparados se elaboran a par-
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tir de la variedad Picual que es predomi-
nante en la zona, aunque también se utilizan otras variedades comple-
mentarias como la Royal. Los aceites resultantes son de color amarillo-
verdoso, afrutados, de gran aroma, levemente amargos y de gran esta-
bilidad.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estan registradas 17 alma-
zaras y 8 industrias envasadoras que producen una media anual de 10
millones de kilos de aceite de oliva virgen, segin campanas. La comer-
cializacién con Denominacion de Origen supera los 5 millones de kilos

anuales y se venden en envases de vidrio o metdlicos.

SIERRA DE CADIZ

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La superficie
protegida por esta Denominacion de
Origen es de 20.000 hectéreas de
olivares que se localizan en 7 munici-

pios de la provincia de Cadiz y 2

municipios de la provincia de Sevilla.

CARACTERISTICAS: Los aceites virgenes extra se elaboran a partir de
la variedad principal de esta zona de produccién que es la Lechin, a la
que se afiaden otras variedades como la Hojiblanca, Manzanillo, Picual
y Verdial, lo que da como resultado unos aceites de oliva virgen extra
con una acidez méaxima de 0,8 grados, color variable entre el amarillo
dorado y el verde intenso, de gran estabilidad y de un amargor levisi-

mo en boca.

DATOS BASICOS: Estan registradas en el Consejo Regulador 8 alma-
zaras y 7 empresas envasadoras que producen 15 millones de kilos de
aceite virgen extra al afio, segin campafias. Con Denominacién de
Origen Sierra de Céadiz se comercializa una media anual de 3,5 millones

de kilos en envases metélicos o de vidrio.
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SIERRA DE SEGURA

DENOMINACION DE ORIGEN
DENOMINRLC 1O
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DE SEGURA

ZONA GEOGRAFICA: La Denominacién de Origen Sierra de
Segura ampara una superficie de 46.000 hectareas de olivar
distribuidas entre 14 municipios localizados en la zona noro-

riental de la provincia de Jaén.

CARACTERISTICAS: La variedad de aceituna predominante
para la obtencién de aceites virgenes es la Picual, que ocupa
el 95% del cultivo, aunque también se utilizan otras variedades
como Royal, Verdala y Manzanillo de Jaén. Los aceites resul-
tan de color amarillo-verdoso, frutados, aromaticos, ligera-

mente amargos y de gran estabilidad.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador se encuentran
inscritos casi 8.000 oleicultores, 25 almazaras y 12 empresas
envasadoras, que producen 1,5 millones de kilos, segun cam-
pafias, y comercializan una media anual de medio millén de

kilos de aceite virgen extra protegido con D.O.

La informacion sobre aceites de oliva con Denominaciones de
Origen y Calidad que se recoge en estas paginas procede del
libro “Alimentacion en Espana. Produccion, industria, distri-
bucién y consumo 2002”, editado por MERCASA.

SIERRA MAGINA

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La superficie

de produccion abarca una extension
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de 72.000 hectéreas de olivar locali-

zadas en la comarca de Sierra
Mégina, que comprende 15 munici-

pios radicados en la parte central de

biﬂrrﬂ mﬂgim la zona sur de la provincia de Jaén.

CARACTERISTICAS: Los aceites
virgenes extras se elaboran basica-
mente a partir de la variedad de aceituna Picual, que representa el 99% del olivar
plantado. El aceite resultante de esta variedad es de color variable entre el ama-
rillo dorado y el verde intenso, muy frutado, de gran estabilidad y ligero amargor

y picor en boca.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador figuran inscritas 32 almazaras y 13
empresas envasadoras, las cuales producen una media anual de 40 millones de
kilos de aceite de oliva virgen extra, segin campanas. La comercializacion media
anual de aceite de oliva virgen extra protegido por la Denominacion de Origen es

de 1,5 millones de kilos.

SIURANA

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-

hi.-"‘:n W l-lmfa:ﬁ.].}‘ duccién se extiende sobre una superficie
R&' g "%: que alcanza casi 13.200 hectareas de oli-
%‘ :,_'_ var, distribuidas en mas de 50 municipios
= \ ‘\ i:‘-' de cinco comarcas, localizadas entre el
.,: ')‘ - nordeste y el sudeste de la provincia de

<+ orr
j';:‘Iill..‘_-.-'rj' h@ Tarragona.

CARACTERISTICAS: Los aceites virge-
nes se elaboran basicamente a partir de la variedad Arbequina y en menor pro-
porciéon con Royal y Morrut. Se establecen dos tipos de aceites virgenes extras,
segun el momento de la recoleccién: Frutado, procedente de una recoleccion
mas temprana, de color verdoso, méas cuerpo y sabor almendrado amargo; y

Dulce, de recoleccion més tardia, de color amarillo, mas fluido.

DATOS BASICOS: Se encuentran registradas 30 almazaras y 20 empresas
envasadoras que producen al ano 6 millones de kilos de aceite virgen extra, y
comercializan unos 5,5 millones de kilos con Denominacién de Origen Protegida,

de los que més del 40% se exporta.
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